
Nos juntamos para implementar nuestra rica gastronomía para tus clientes!



NUESTRA FILOSOFÍA
Somos un grupo de emprendedores motivados 
por el amor a la cocina, a las buenas prácticas 
y por sobre todo, con "espíritu foodtruck". Lo 
que nos junta es el respeto mútuo y el profe-
sionalismo para enfrentar los desafíos de 
manera organizada y satisfactoria.



NUESTRO SERVICIO
Ofrecer productos de calidad, enmarcados en las normas 
sanitarias y eléctricas que rigen la gastronomía sobre ruedas 
(TE1 y Resol. Sanitaria), asumiendo un rol de atención cálida 
que representa nuestro espíritu de servicio.



CONOCE A NUESTROS TROPEROS
Cada uno representa una propuesta gastronómica 

rica y novedosa, mezclando la experiencia en el rubro, 
con las ganas de hacer todo con profesionalismo.



CHILE MEXICANO
Remolque Food Truck especialistas en el auténtico 
sabor mexicano y en la organización integral de todo 
tipo de eventos “a medida”.

ESPECIALIDAD

- Tacos.
- Burritos.
- Quesadillas.
- Jugos naturales.
- Bebidas.



BARBA SUCIA
Combi especializada en variedad de Shawarmas y 
Hamburguesas caseras. Además de su versátil 
tamaño, que le permite maniobrar sin problemas, 
ofrece un servicio de primer nivel con experiencia en 
eventos privados, masivos, municipalidades y 
grandes puestas en escena.

ESPECIALIDAD

- Shawarmas de Pollo y Carne.
- Hamburguesas Caseras.
- Jugos de fruta.
- Bebidas.
- Té e Infusiones.



VERDE AMARELO
Cocina rodante con una rica oferta gastronómica; cuenta 
con la infraestructura adecuada para atender todos los 
requerimientos de clientes de forma satisfactoria y efi-
ciente.

ESPECIALIDAD

- Salgadinhos brasileiros (coxinhas, risoles, 
empadinhas y kibe).
- Mega fajitas brasileiras.
- Hot dog y hamburguesas, estilo brazuca.
- Papas fritas con ingredientes típicos de Brasil 
(camarones, tocino ahumado o calabreza).
- Postres.
- Jugo de frutas natural.
- Bebidas.



DOLCE GURT
Microempresa familiar, con más de 10 años de experien-
cia en el rubro de frutas y jugos naturales. Han innovado 
en el uso de las frutas, en este caso, homogenizándolas 
para crear deliciosos helados de yogurt y frutas; ofreci-
endo un producto nutritivo, sano y de calidad.

ESPECIALIDAD

- Helados de yogurt con frutas.
- Jugos y batidos de frutas naturales en diferentes 
combinaciones.
- No existe límites para crear tus propios sabores.
- Tú eliges las frutas, toppings o salsas que más te 
guste.



SANTO GUSTO
Carrito de Comida y Foodtruck; por tratarse de dos 
carros con diferentes dimensiones, pueden acudir a 
lugares con espacios pequeños y participación en 
espacios abiertos. Son versátiles y se adaptan al 
tamaño del evento con una amplia carta.

ESPECIALIDAD

- Completos.
- Churrascos.
- Hamburguesas.
- Mechadas.
- Fajitas.
- Pan Campesino Relleno.
- Jugos Naturales.
- Bebidas.
- Pisco Sour artesanal.



LA PELAYA
Carrito y Food Truck especializado en waffles caseros 
dulces y salados. La receta de los “Pelayos” es una 
masa suave, esponjosa y a la vez crujiente. Combinan 
diferentes ingredientes de manera armónica y ele-
gante. Se adaptan a formatos grandes y pequeños.

ESPECIALIDAD

- Waffles Dulces con helado y frutas.
- Waffles Salados (Mechada, salmón y vegetarianos).
- Bebidas.
- Aguas.



WARMATRUCK
Remolque lleno de simpatía y un gran amor por la 
cocina, cuenta con un servicio amplio y se adapta a 
los diferentes formatos que los clientes requieran. 
Cocina ampliamente equipada para enfrentar grandes 
desafíos, tiene una gran fijación por la atención y 
calidad de su servicio y ricos productos.

ESPECIALIDAD

- Shawarma.
- Warma Papas.
- Espiro Papas.
- Pizzetas.
- Jugos Naturales.
- Bebidas.



CHUCK´S FISH & CHIPS
Catalogado como el primer Foodtruck de Fish and 
Chips tradicional Inglés ofrece una propuesta gas-
tronómica combinada con recetas populares chilenas, 
servidas en un Food Truck de lujo y con una au-
tonomía full, para eventos y ferias.

ESPECIALIDAD

- Fish & chips tradicional con papas.
- Camarones eEcuatorianos apanados con Chips.
- Cono Fingers de Merluza, Papas Chips y Salsa 
Tártara.
- Crocante de Pollo & Chips.
- Cono de Papas con Salsa Cheddar.
- Ensaladas en Frascos.
- Empanadas de Queso (variedades).



MR. CHEF
Food truck de Comida y Sanguchería Tradicional y Gour-
met. Atendido por sus propios dueños, el Chef profesional 
Gerardo Farías y la experimentada Banquetera Patricia 
Jullian, ofrecen diferentes especialidades en preparaciones 
tradicionales y también pedidos especiales.

ESPECIALIDAD

- Carnes Mechadas.
- Churrascos y Aves.
- Hamburguesas Caseras y Tradicionales.
- Cevichería.
- Churros Tradicionales Españoles.
- Bollería Salada y Dulce.
- Fajitas.
- Banquetería para Eventos Corporativos y Privados.



BROWNIEFUL
Food truck cafetería especializado en brownies artesana-
les, con toppings, sin azúcar y sin gluten; complementando 
con productos como las donas, cheesecake sin gluten y 
otras delicias. Nuestra línea de bebidas aborda desde 
nuestros exquisito café de grano hasta refrescantes 
limonadas y jugos naturales.

ESPECIALIDAD

- Café de grano variedades
- Brownies artesanales
- Jugos naturales y Limonadas
- Donas y Muffins
- Empanadas de Horno
- Variedad Ensaladas del día



CACAO MUCH
Food truck de Churros, Chocolate Belga y Cafetería. Nos 
encanta el chocolate en todas sus formas, por lo que ofre-
cemos un Bar de Chocolate, además de Candy Bar o Mesón 
de Chocolates, con Brownies, Alfajores y todo lo que te 
imagines de chocolate. Anímate y cotiza tu matrimonio, 
cumpleaños o lo que quieras celebrar.

ESPECIALIDAD

- Churros con manjar o chocolate.
- Shakes de chocolate.
- Café de grano.
- Chocolate caliente.
- Jugos de fruta y Bebidas.



CUÁL ES NUESTRA PROPUESTA?
Ofrecer un servicio cálido, entretenido, ágil, profesional y 
nuestra exquisita carta gastronómica, ofreciendo diversidad 
y variedad para todos los gustos.

¿POR QUÉ TROPA?
Porque sabemos lo que hacemos y nuestra vida la hemos dedicado hasta 
ahora, en entregar alimentación entretenida, variada y con toda la experiencia 
que hemos sumado al paso de los años.

Estamos seguros que será una experiencia novedosa y muy sabrosa.
Trabajemos juntos!



GRACIAS
Estaremos atentos a coordinar 
en conjunto nuestra puesta 
en escena. hola@tropafoodtruck.cl

www.tropafoodtruck.cl


